
Le vin du mois 

Collemassari Riserva 

Montecucco DOC 2014 
 Cinigiano, Toscane, Italy 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cépages: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, 

Ciliegiolo  

Un vin intense et persistant avec des notes claires 

de mûre et myrtille principalement, ainsi que des 

notes denses de la confiture et d'épices.  

 

La bouteille  CHF 49.-  



  2018  I  Prix en CHF  I  T.V.A 7.7 % incluse  

Sélection des vins à la bouteille 

75 cl 

 

Greco di Tufo DOCG  ........................................................................... 45.- 

Greco di Tufo, Cantina San Paolo, Campania  

 

Ribolla Gialla del Collio DOC  ........................................... 55.- 

Azienda Agricola Fiegl-Oslavia, Gorizia, 

Friuli-Venezia-Giulia  

 

 

Blanc français 

Les Mariés  IGP ............................................................................................ 28.- 

Sauvignon Blanc, Domaine la Baume, Pays d’OC 

 

Rosé suisse 

Œil de Perdrix .................................................................................................. 38.- 

Pinot noir, Val d’Eve, Vaud 

 

Rosé français 

Côtes-de-Provence (5 dl) ...................................................18.50 

Les Lavandes, AOP, Château de Guiranne, France 
 

Le Saint-André de Figuière  ............................................. 32.- 

Assemblage, Domaine de Figuière, Famille Combard, 
Var 

 

Rosé italien 

Rosato di Toscana  ................................................................................ 34.- 

Pétillant 

Prosecco Martini  ................................................................................. 55.- 
 

Laurent-Perrier brut  .................................................................. 95.- 

 

 

Blanc suisse 

Château Pictet-Lullin ................................................................ 29.- 
Chasselas, AOC, Dully, Aubonne 
 

Domaine du Crochet ....................................................................37.- 

Chardonnay, Domaine du Crochet, Mt-s-Rolle 
 

Château de Vincy  ............................................................................. 48.- 
Chardonnay, AOC, Gilly, La Côte 

 

 

Blanc italien 

Chardonnay Emera IGT  ...................................................... 34.- 

Chardonnay, Tenuta Eméra, Puglia 

 

Critone Bianco  ....................................................................................... 35.- 

Chardonnay & Sauv. blanc, Cantina Librandi 

Calabria 

 

Pinot Grigio AOC  ................................................................................. 38.- 

Pinot Grigio AOC, Az. Agricola La Jara, Treviso,  

Venezia 

 

Melacce ColleMassari DOC  .......................................... 38.- 

Vermantino, Melacce 

Les suggestions d’apéritifs 

servis au bar de 12 h à 14 h et de 18 h 30 à 21 h 30. 

Charcuterie italienne 24.- 

Pizza simplissima 13.- 

Crostinis assortis, 8 pcs    12.- 



2018  I  Prix en CHF  I  T.V.A 7.7 % incluse  

Sélection des vins à la bouteille 

75 cl 

Rouge suisse 

Le Prieuré .......................................................................................................... 36.- 

Pinot Noir de Satigny Neckere, Géneve 
 

Domaine du Crochet  .................................................................. 38.- 

Gamay et Pinot Noir, Grand Cru, Mont-sur-Rolle, 

La Côte 
 

Ganoiret AOC ............................................................................................... 41.- 

 ....................................................................................................................................... 50 cl 25.- 

Cuvée Gamaret-Garanoir, Mont-sur-Rolle,  

La Côte  
 

Château de Vincy AOC  ........................................................ 48.- 

Merlot, Grand Cru, La Côte 

 

Rouge français 

La Jeunesse ................................................................................................. 28.- 

Syrah, Domaine de la Baume, Pays d’Oc 

Les Thermes  ............................................................................................... 30.- 

Cab. Sauvignon, D. de la Baume, Pays d’Oc 

 

Rouge d’exception 

Bolgheri Sassicaia DOC  ................................... 37.5 cl  160.- 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,  

Tenuta San Guido, Castagneto Carducci, Toscana 
 

Rouge italien en Magnum 

Rigoleto ColleMassari (15dl)  ...................................... 85- 

Montecucco, Cinigiano 

Rouge italien 

Nero d’Avola IGP   ........................................................................... 29.- 

Terre di Giumara, Caruso & Minni, Sicilia 
 

Primitivo Eméra IGT  ..................................................................34.- 
 

Primitivo, Tenute Eméra, Puglia 
 

Amarone della Valpolicella DOC 2009  .. 76.- 

Assemblage cépages nobles, Podere Cariano, Veneto 

Anima di Negroamaro DOP  ..................................... 38.- 

Negroamaro, Tenute Eméra, Puglia 
 

Il LEO Chianti Superiore  .....................................................43.- 

Assemblage de cépages nobles, Ruffino, Toscana 
 

Etna Planeta  DOC  ........................................................................45.- 

Sicile  
 

Vino Nobile di Montepulciano  ............................. 48.- 

Sangiovese et Canaiolo, DOCG, , Toscana 
 

Corash DOC Riserva ................................................................... 48.- 

Cannonau, Cantina della Vernaccia, Sardegna 
 

ColleMassari Riserva  ................................................................ 49- 

Montecucco, Cinigiano 
 

Barbera d’Alba Superiore DOC  ......................... 51.- 

Barbera, Terre del Barolo, Piemonte 
 

Governo Toscano IGT ............................................................. 55.- 

Sangiovese, Cantine Francesco Minini, Toscana 
 

Oro di Eméra DOP ........................................................................ 62.- 

Primitivo di Manduria, Tenute Eméra, Puglia  

Bouteille double verre 
 

Valpolicella Ripasso DOC 2013  ..............................63.- 

Assemblage cépages nobles, Le bertarole, Veneto 
 

Nebbiolo Argante DOC 2014 ...................................... 65.- 

Dolcetto d’Alba, Pietro Rinaldi, Langhe, Piemonte 
 

Saia « Barrique »  IGT  ............................................................. 65.- 

Nero d’avola, Feudo Maccari, Sicilia  
 

Bolgheri ColleMassari DOC  ....................................... 65.- 

BIO, Cinigiano  
 

Crognolo IGT .............................................................................................. 68.- 

Sangiovese, Merlot, Tenuta Sette Ponti, Toscana 
 

Poggio al Lupo IGT  ....................................................................... 70.- 

Cabernet Sauvignon, Tenuta Sette Ponti, Toscan 
 

Modus .......................................................................................................................... 78.- 

Assemblage cépages nobles, Ruffino, Toscana 



 2018  I  Prix en CHF  I  T.V.A 7.7 % incluse  

Spiritueux 

Digestifs 

Limoncello  ....................................................................  30°   4 CL  ............................................................. 6.- 

Grappa di Brunello  ...................................  40°   4 CL  ............................................................. 8.- 

Grappa di Amarone  ...............................  40°   4 CL  ............................................................. 8.- 

Grappa di Barolo  ..........................................  40°   4 CL  ............................................................. 8.- 

Fernet Branca  .....................................................  39°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Amaro Ramazzotti  ....................................  30°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Amaro Del Capo  ............................................  35°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Sambuca Molinari  ......................................  40°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Eaux-de-vie 

Williamine Morand  ....................................  43°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Abricotine Morand  ...................................  43°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Willisauer Kirsch  ...........................................  37°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Liqueurs 

Cointreau  .......................................................................  40°   4 CL  ............................................................. 8.- 

Grand Marnier  ...................................................  40°   4 CL  ............................................................. 8.- 

Baileys  .................................................................................  17°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Amaretto  ........................................................................  28°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Manzanita ....................................................................  18°   4 CL  ............................................................. 7.- 

Whiskys et Scotchs 

Jack Daniel’s  ............................................................  40°   4 CL  ............................................................. 9.- 

Glenfiddich 12Single Malt  .............  40°   4 CL  ............................................................. 13.- 

Johnnie Walker Red Label  .....  40°   4 CL  ............................................................. 10.- 

Irish coffee .................................................................................................................................................................................. 11.- 

Cognac 

Vecchia Romagna  .....................................  40°   4 CL  ............................................................. 9.- 

Giovanni Buton 

Armagnac 

Armagnac XO  .......................................................  40°   4 CL  ............................................................. 9.- 

Paul du Vignau V.S.O.P 

Calvados 

Calvados pays d’Auge  .......................  40°   4 CL  ............................................................. 9.- 

Morin Père et Fils 



 2018  I  Prix en CHF  I  T.V.A 7.7 % incluse  

Cocktails 

Les Classiques 

14.- 

Americano 

Campari, Martini rouge, eau gazeuse 

Negroni 

Gin, Martini rouge, Campari 

Dry Martini 

Gin, Martini dry, olive ou twist 

Margharita 

Citron, Cointreau, tequila 

Mojito 

Lime, menthe, sucre, Bacardi, eau gazeuse 

Caipirinha 

Lime, sucre, cachaça 

Daiquiri 

Citron, sucre, Bacardi 

Piña Colada 

Ananas, coco, sucre, Bacardi et Bacardi Reserve 

Bloody Mary 

Jus de tomate, vodka, assaisonnements 

Sparkling Classic by Martini 

12.- 

Gina 

Purée de framboises fraiches, liqueur de litchi, Prosecco Martini 

14.- 

Martini Royal 

Martini blanc ou rosé, Prosecco Martini, eau gazeuse 

Bellini 

Nectar de pêche, Prosecco Martini 

Apérol Spritz 

Aperol, Prosecco Martini, eau gazeuse  



 2018  I  Prix en CHF  I  T.V.A 7.7 % incluse  

Boissons diverses 

Chaudes 

Café, espresso, ristretto  .................................................................... 3.50 

Cappuccino  ................................................................................................................... 3.80 

Décaféiné .......................................................................................................................... 3.50 

Latte macchiato  ................................................................................................. 5.20 

Irish coffee  ....................................................................................................................... 11.- 

Renversé ............................................................................................................................. 4.20 

Thés, infusions  ........................................................................................................ 4.50 

Café Gourmand  ................................................................................................... 9.00 

 

Lactées 

Lait froid  ........................................................................................................ 30 cl   2.50 

Chocolat chaud ou froid  ..............................................................    3.80 

 

Jus de fruits 

Jus d’orange ........................................................................................ 30 cl   4.80 

Jus de pomme ramseier  ............................................ 33 cl   5.20 

Jus de tomate ................................................................................... 20 cl   4.80 

Jus d‘ananas  ...................................................................................... 20 cl   4.80 

Jus pamplemousse rose  ........................................... 20 cl   4.80 

Nectar de poire .............................................................................. 20 cl   4.80 

Nectar d’abricot ............................................................................ 20 cl   4.80 

 

Thés froids 

Thé froid à la pêche  ............................................................... 30 cl   4.50 

 ............................................................................................................................................ 50 cl   5.50 

Thé froid au citron  .................................................................... 30 cl   4.50 

 ............................................................................................................................................ 50 cl   5.50 

 
 

 
 

Minérales 

Acqua Panna  .............................................................................. 50 cl    6.50 

San Pellegrino  ........................................................................... 50 cl    6.50 

Acqua Panna  ............................................................................... 75 cl    8.- 

San Pellegrino  ............................................................................ 75 cl    8.00 

Sirop à l’eau  ................................................................................... 30 cl    2.50 

Diabolo grenadine  ........................................................... 30 cl    4.50 

Sodas 

Coca-Cola ................................................................................................... 33 cl   5.20 

Coca-Cola zèro  ................................................................................ 33 cl   5.20 

Perrier ................................................................................................................. 33 cl   5.20 

Sanbitter Rouge ........................................................................... 20 cl   4.- 

Aranciata San Pellegrino  ........................................ 20 cl   4.- 

Sprite ..................................................................................................................... 30 cl   4.50 

Sprite .....................................................................................................................50 cl   5.50 

Schweppes Tonic ....................................................................... 20 cl   4.50 

Schweppes Bitter Lemon  ........................................ 20 cl   4.50 

Schweppes Ginger Ale  .................................................. 20 cl   4.50 

Rivella rouge .........................................................................................25 cl   5.20 

Bières à la pression 

Feldschlösschen  .......................................................................... 25 cl   3.90 

Feldschlösschen  ...........................................................................50 cl   7.50 

Feldschlösschen Amber  .............................................25cl   4.50 

Feldschlösschen Amber  .............................................50 cl   7.50 

1664 Blanche  ......................................................................................25 cl   5.- 

1664 Blanche  ..................................................................................... 50 cl   8.50 

Bières à la bouteille 

Feldschlösschen sans alcool  ............................... 33 cl   6.- 

Dr Gab’s Pépite et Houleuse  ........................33 cl   7.50.- 

Dr Gab’s Tempête et Chameau  ................. 33 cl   8.- 

Bières artisanales italiennes  .......................... 33 cl   8.- 



 

Pétillants 

Prosecco Martini  .......................................................................................................... 8.- 

Laurent-Perrier ............................................................................................................ 17.- 

Blancs 

Château Pictet-Lullin AOC ..................................................................... 5.60 

Chasselas, Grand Cru, Dully, Aubonne 

Les Mariés  IGP  ................................................................................................ ...………..4.80 

Sauvignon Blanc, Domaine la Baume, Pays d’OC 

Pinot Grigio IGT  ............................................................................................................. 5.30 

Pinot Grigio delle Dolomiti, Cantina Vinicola Lavis, Trento 

Chardonnay IGT  ............................................................................................................ 4.80 

Chardonnay, Tenute Emera, Puglia 

Rosés 

Côtes-de-Provence ..............................................................................................  3.90 

Les Lavandes, Château de Guiranne 

Rouges 

Ganoiret  AOC  .................................................................................................................... 5.80 

 ................................................................................................................................................................... 50 cl 25.-               

Cuvée Gamaret-Garanoir, Mont-sur-Rolle, La Côte  

Domaine de Crochet  .......................................................................................... 5.80 

Gamay & Pinot Noir, Grand Cru, Mont-sur-Rolle 

Nero d’Avola IGP  ....................................................................................................... 4.80 

Nero d’avola, Terre di Giumara, Caruso & Minni, Sicilia  

« Il Leo Chianti»  ................................................................................................................7.50 

Assemblage de cépages nobles de Toscane,, Ruffino, Toscana 

Primitivo Eméra IGT  ............................................................................................. 5.60 

Primitivo, Tenuta Eméra, IGT, Puglia 



 2018  I  Prix en CHF  I  T.V.A 7.7 % incluse  

Disposez des espaces chaleureux du 

Gina Ristorante, en privatif ou semi-

privatif de 10 à 200 personnes. Salon, 

salle à manger et terrasse vous per-

mettent d’organiser tous types de ma-

nifestations, telles que cocktails dîna-

toires, mariages, soirées d’entreprises, 

fêtes de famille ou présentations de 

produits. 

EPFL Les Arcades  I  route Louis-Favre 8c  I 1024 Ecublens  I  021 691 01 33 

ciao@gina-ristorente.ch   I  www.gina-ristorante.ch 



Le vin du mois 

Château de Trévelin 2016 
Altesse, Grand cru, La Côte AOC,   

 Aubonne, Suisse  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

Cépages: Altesse  
 

Nez aromatique complexe de fleurs blanches, 

citron confit et mangue. La bouche offre des 

fragrances fruitées intenses de zestes 

d’agrumes et épices. 

 

La bouteille  CHF 42.-  

 

 

 

 







 

 

 

 

 

 


